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ZU WEIHNACHTEN VERWOHNT DIE AUBERGE
DE MORESNET SIE MITIHREM KOSTLICHEN
WEIHNACHTSMENU

WIR NEHMEN IHRE BESTELLUNG
BIS ZUM 19.DEZEMBER ENTGEGEN. PER TELEFON
0032/87/786657 ODER PER MESSENGER.

DIESE KONNEN SIE AM 24.12.2021
ZWISCHEN 11.00 UND 14.00 UHR
BEI UNS ABHOLEN KOMMEN.

MENU NR.1 2ZU 34,00 €
i BESTEHEND AUS EINER SUPPE,
EINER HAUPTSPEISE NACH WAHL UND EINEM DESSERT

MENU NR.2 ZU 38,00 €
BESTEHEND AUS EINER VORSPEISE NACH WAHL,
EINER HAUPTSPEISE NACH WAHLUND EINEM DESSERT

MENU NR.3 ZU 45,00 €

BESTEHEND AUS EINER SUPPE, EINER VORSPEISE NACH WAHL,

EINER HAUPTSPEISE NACH WAHL UND EINEM DESSERT

Jn&  SPRLBERGMANN - GRONESCHILD
RUE DU VILLAGE 75 A 4850 MORESNET
087/78 66 57
WWW.AUBERGEDEMORENET.BE

AUSTERN FINES DE CLAIRE NR.3

KLASSISCH, MITZITRONE UND PUMPERNICKE
2,30€ PRO STUCK

GRATINIERT MIT CHAMPAGNERCREME,
WAKAME ALGEN, ROTE ZWIEBEL 2,90€ PRO STUCK

SUPPE 7U 8,00€

KASTANIENCREMESUPPE AN FENCHEL, GETOASTETE
CIABATTA-BROT UND SCHWARZER TRUFFELCREME

VORSPEISEN ZU 13,00€

JAKOBSMUSCHELN IM SPECKMANTEL, GEBRATEN,
BLUTWURST-CROMESQUIS, KARAMELLISIERTE QUITTE,
SAFRAN

SOUFFLE VON SCHOTTISCHEN LACHS UND GROSSEN
GAMBAS, KRUSTENTIER-JUS, SAUERKRAUT AN SCHMALZ,
KRAUTER-KROKANT, QUELLER

GOURMETTRIO... HIRSCHTERRINE AN HASELNUSSEN,
HAUSGEMACHTE GANSELEBER AN TRUFFEL, GERAU-
CHERTER WILDSCHWEINSCHINKEN, LEBKUCHENCRU-
MBLE, LEICHTE SCHOKOLADENREDUKTION, FEIGENBROT

HAUPTSPEISEN ZU 19,00€

HIRSHKUHKARRE IN MANDEL- SCHWARZER PFEF-
FERKRUSTE KRAFTIGER SAFT AN ROTE BETE, BIRNE,
THYMIAN, PASTINAKEN- KARTOFFELGRATIN

GEBRATENES KABELJAUFILET MIT ORANGE UND GRU-
NEM PFEFFER, HIMBEERESSIG, ZUCCHINI, ESTRAGON
UND PETERSILIE-SALZKARTOFFELN

RISOTTO MIT WALDPILZEN, APFELKRAUTSAUCE, ONION
RINGS, PARMEGGIANO-REGGIANO

DESSERT ZU 8,00€
DESSERTASSORTIMENT BESTEHEND AUS...

HASELNUSSDELICE, ANIS-BIRNE

GRAND CRU SCHOKOLADE, HIMBEEREN

WIE EINEN TIRAMISU, MASCARPONE, KAKAO,
BAILEY'S-CREME

MENU FUR DIE KLEINEN ZU 18,00€

ALS VORSPEISE, MINI-QUICHE MIT KAROTTEN, SPECK
UND GERIEBENEM KASE

ALS HAUPTSPEISE, PANIERTES LANDHUHN, KURKU-
MACREME, KOMPOTT VON APFELN UND BANANEN,
KARTOFFELKRAPFEN

ALS DESSERT, WEISSE SCHOKOLADENMOUSSE MIT
SCHOKOBROWNIESSTUCKCHEN

UM IHREN MENU ZU BEGLEITEN
CREMANT ROSE D'ALSACE RENE MEYER 14,00€

CHAMPAGNE GARDET BRUTTRADITION,
CHIGNY-LES-ROSES 31,00€

WEISSWEINE

«VERMENTINO» ALPES HAUTES
PROVENCE 2019

CHARDONNAY HAUT-LIROU, PAYS D'OC 2020
COTES-DU:RHONE «RESERVE PERRIN» 2018

LAMADURA - ST CHINIAN -
SAUVIGNON PIQUEPOUL 2019

ROTWEINE
SYRAH HAUT-LIROU VIN PAYS D'OC 2019

«AUTHENTIQUE» LAFAGE COTE
DU ROUSSILLON 2018

LA MADURA - ST CHINIAN - HERAULT 2017
CHIANTI CLASSICO «LAMOLE DI LAMOLE» 2016
CHATEAU 'HOSPITAL, GRAVES, BORDEAUX 2017

VERGESSEN SIE NICHTALS GESCHENKIDEE,
UNSERE GUTSCHEINE !




